Los purés «Sabores de Temporada» son el resultado de una
blusqueda de texturas y sabores novedosos, combinando frutas
con finos ingredientes, especialmente especias. Capfruit
selecciona una variedad de manzana (la Canada gris) que
desarrolla sabores excepcionales, durante la coccion. Asociado
al caramelo y a la canela, recuerda a las recetas «de antes».
Esta mezcla resulta asombrosa por su frescura y tranquilizadora
por la tradicién que vehicula. El puré se edulcora al 13% con

azucar cristal y se pasteuriza.

Fruit'Elite "Sabores del Tiempo" puré
Manzana cocida con caramelo y canela
congelado

X

Referencia | Acondicionamiento

% azucar afiadido

Pasteurizado

Composicion

Pedido especial

Bio

16101003 2 X 1Kg

13 %

Producto acabado Materia prima

Conservacion :
- 18°C (0°F)
36 mois

Modos de descongelacion:

Conseillé : entre 0°C et +4°C pendant 24 h environ et 48/72 h (5 et 20kg).
Possibles : dans I'eau tiéde ou au four micro-ondes (programme décongélation).

Modo de conservacion una vez descongelado/abierto
Entre 0°C et +4°C pendant 48h maximum, sauf noix de coco, melon, papaye : 24 h maximum, purées de Fruits Secs : 1 mois.

Ne pas recongeler



























